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CELLERS MONTSANT NORD

Ramon Alzamora (Noguerals)
Magi Baiget (Cingles Blaus)
Jaume Giral (Ronadelles)
Jesus Torres (Celler de I'Era)
Santi Vinyes (Serra Major)
Agusti Torelld (Sileo)
Xavier Estivill (Gritelles)
Pilar Vilaseca (Celler Cooperatiu Cornudella)

Josep Maria Espasa (Agricola d'Ulldemolins)
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DENOMINACIO D"ORIGEN

Zonificacio

Pradell de |la Teixeta - La Torre de Fontaubella

Marca - Els Guiamets - Capcanes- La Serra d’Almos

El Molar - El Masroig - Darmés
Margalef - Cabaceés - La Figuera - La Bisbal de Falset

Cormudella de Montsant - Ulldemolins
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DENOMINACIO

C p~ () . 2
La Fauera - Cabaces - La Bshal - Mamalet

13,37°C l @ 395.13mml

$ |300-500m | /| 32%
Les Vinyes es troben en terrenys argilosos de substrat
calcan
%l 15,55°C T 'I 440, 7mm l

$ [50-300m | Lo 17%

Zona amb gran diversitat de sdis. Hi trobem argiles,
lhms | sorres, | també terrenys més pedreqgoscs de

ihcorella

”~ ™~
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| Marga - Capcanes - Els Guiamets - La Serra

E 16,05°C T g 525mm
/e

Hi trobem sdls argilosos, que retenen bé Maigua. També
lhcorella | sols francs de sorres | lims

t 100-500m 1 4%

"ORIGEN

/Comudeﬂa de Montsant - Ulidemoins

i)

14,33°C .-483 /-omm,

t 400-700m % 27%

la ona d'Ulidemolins es caractentza pels lims. A
Comudella hi podem trobar terrenys calcars, passamres |

" /

&odols )
14, 97°C . 649 9mm

)

} [300-400m | Ao 15%

de saulé. També sols
enen poca

Hi trobem zones sorrenques,
pedregosos de llicorella | grane,

capacitat per retenir l'aigua

que

p-
[ Pradell de la Teixeta - La Torre de Fontaubella

ﬂ 14,02°C l ll 66/.;mm.T

$ |330-420m | /5| 30%
Trobem les vinyes en temenys llimosos, el que
anomenem “panal”. La zona es caractentza per graves,

\somn I torrenys calcans y

-
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DENOMINACIO D"ORIGEN

450 - 800 m

35°C - 15°C

485 mm

25% - 35%

NiniE

FRESCOR
ACIDESA

LONGIVITAT
GRADUACIO
AROMES

VARIETATS
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DENOMINACIO D"ORIGEN

Llicorella  Grawit Argila Pawnal Calcari Avgilocaleari
Trasmeten El soltransmet Pes i estructura. Transmet molt bé Vins en boca Vins de pes mitja
concentracié en concentracio. Vins frescosiamb els fenomens lleugers, amb en boca. De tacte
bocaienaromai Sensacio de una sensacio meteorologics de components dolg, rodé ample i
notes minerals. frescor acausade acida, fresca, I'anyada; aixi anys  salins a I'est i més glicéric.

Vins calids en la seva acidesa. metal-lica i secs donaravins dolg, rodoifia Transmeten un
boca. Vinsrectes i vertical. amb molt color i l'oest. Bona gust sali
Gran vibrants, de tacte Amb bona estructura i anys estructura

concentracio. fred. densitat plujosos vins

Pes mig. Bona Notes fluidsi frescos,

acidesa i aromatiques de sempre amb un
profunditat talc fons subtilment
sali

DIVERSITAT DE SOLS FINS | TOT A LA MATEIXA FINCA
ACIDESA FRESCOR SALINITAT FRESCOR
CONCENTRACIO ESTRUCTURA MINERALITAT



VINYES | CELLERS DEL NORD DEL MONTSANT
El Nord de la Serra del Montsant té unes caracteristiques
climatiques | de sol, que donen una singularitat especial
| unica als vins d'aquesta zona del Priorat

els vins del Montsant Nord, emparats en |la Denominacio
d’Origen (DO) Montsant, tinguin un segell especial



Cornudella de Montsant, Albarca, Siurana i Ulldemolins
Territori de la zona nord del Montsant (Montsant Nord)
Nou cellers de la Denominacio d’origen Montsant

Vins DO Montsant amb raim de finques Montsant Nord
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Sols heterogenis: llicorella, argila, calcari, i codols
Caracteristiques de diferent acidesa que es tradueix en vins
amb gran frescor i bona capacitat d’envelliment



Finques del Montsant Nord a 450 a 800 metres
Cims de més de mil metres d’alcada

Serra del Montsant, amb |la Roca Corbatera
Serra de Siurana, amb el cim de La Gritella
Bona maduracio del raim

Frescor i longevitat als vins del Montsant Nord



ASSOCIACIO DE CELLERS DEL NORD DEL MONTSANT

Promoure els vins de la zona del Montsant Nord
Marc regulador de la DO Montsant

Raim del Montsant Nord
Cellers del Montsant Nord

e Vinyes d’algada
‘ Varietats autoctones
i e B OESTS 4 Sols heterogenis

Vins amb segell distintiu i fresc
Vins de minima intervencio ey
Vins amb capacitat d’envelliment &7 (a8 Sonll¥.
Vins d’un territori mil-lenari 2 e




CELLER NOGUERALS

Ramon Alzamora
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https://www.cellernoguerals.com



http://www.cellernoguerals.com/
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NOGUERATLS CELLER NOGUERALS

CELLER:

NOM VI:
VARIETATS:
D. D’'ORIGEN:
ZONA GEOGRAFICA:
SOLS:
TROSS0S:
ANYADA:
PRODUCCIO:
GRADUACIO:
ELABORACIO:

CRIANCA:

TAST:

TITINA

CELLER NOGUERALS

TITINA

Garnatxa Negra i Macabeu

DO MONTSANT

Montsant Nord, Cornudella, Priorat
Argilo-calcari i silex

Noguerals

2017

2.233 ampolles

14,5% vol

Fermentacio a temperatura controlada amb una
lleugera maceracid. El vi fa la fermentacio
maloactica en barriques i es mante en les lies
Minim 12 mesos en botes de roure frances |
america de 300, 500 i 700 litres

Notes de fruita vermella, fresc
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